Von Alexandra Lache-Elsen

ALTMORSCHEN. Ein Landho-
tel mit gehobener, aber nicht
abgehobener Kiiche, Keller
und Service, so definiert Kii-
chenchef Thomas Raabe die
Postation Zum Alten Forstamt
in Altmorschen. ,Die gastro-
nomischen und kulinarischen
Talente der Familie Raabe
kennen wir schon einige Jah-
re, jetzt stimmt auch das Am-
biente und Flair“, so hat es ih-
nen Joachim Kohlhaas, der
frithere Blirgermeister Mor-
schens, ins Gastebuch des gro-
Ben Foyers geschrieben.

Sieben Jahre war der Neu-
morscher Ratskeller Arbeits-
platz der Familie Raabe, dem
sie mit ihrer Kiiche nordhes-
senweit einen hervorragenden
Ruf verliehen.

Individuell,

Uber den Hof

ins Restaurant

ALTMORSCHEN. Der Name
Poststation Zum Alten Forst-
amt erinnert an die beiden frii-
heren Nutzungen des Hauses.
Das an Altmorschens Haupt-
straBBe gelegene Portal bleibe
eher zu, erklarte Pachter Tho-
mas Raabe. Uber dem Eingang
des Gebaudes, in dem die Zim-
mer des Landhotels unterge-
bracht sind, leuchte abends
nur eine kleine Laterne. Be-
sucher sollen sich nicht irri-
tieren lassen, dass die Fenster
im Dunkeln liegen.

Der eigentliche, neue Zu-
gang zum Restaurant - in der
ehemaligen Scheune des alten
Forsthauses - und ins Land-
hotel ndmlich ist iiber den Hof
an der linken Seite des alten
Forsthauses zu erreichen,
,Hier hinten brennt das
Licht“, erklart Raabe.

Reservierungen sind emp-
fehlenswert. Das sei im Sinne
des Gastes, denn auch 50 Plat-
ze seien irgendwann besetzt.
Und auch mit der Technik in
der Kiiche sei irgendwann
Schluss, schliefilich stehe im-
mer noch der Mensch dahinter,
wirbt er um Verstandnis. (ZAL)
» @ 05664 /93 93-0. ‘

mit hochstem Komfort: Dem
Schnitt des Gebaudes entsprechend ist je-
des der Hotelzimmer verschieden, ebenso
das Interieur: teils modern, teils antik.

Wo Kiiche und Flair eins sind

Poststation Zum Alten Forstamt in Altmorschen nach Umbau in Handen ambitionierter Gastronomen

Seit vier Wochen haben sie
als Piachter die Schliisselge-
walt iiber die Poststation Zum
Alten Forstamt. Im Ratskeller
waren technische und perso-
nelle Grenzen erreicht, erzihlt
Thomas Raabe, dem in der
High-Tech-Kiiche ein Auszu-
bildender zur Hand geht.

Angesichts dieses Hauses
(,eine Perle") packten die bei-
den ambitionierten Gastrono-

Aus der
Wirtschaft

men die Gelegenheit am
Schopfe und nahmen die He-
rausforderung an. ,Die Optio-
nen hier sind optimal®,
schwiarmt der 42-jahrige Kii-
chenmeister tiber
das Haus. Ange-
fangen von dem
historischen

Forsthaus, das als
Landhotel 13 Zim-
mer bietet, eines
davon behinder-
tengerecht. 13
Zimmer mit indi-
viduellen Schnit-
ten, deren sanitéare
Anlagen auf den
modernstem

Stand  gebracht
sind. Moderner
Standard, aber
nicht standardi-
siert, sagt Thomas
Raabe. ,Dasreicht
fiir die néchsten
hundert Jahre®,
scherzt Ehefrau

Regionales auf die Teller|

Berit, in deren Zustandigkeit
das Landhotel und der Res-
taurantservice — unterstiitzt
von Mitarbeiter Michael Propf
— liegen.

Daneben ein hochmoderner
Wirtschaftstrakt, der linker-
seits an das Forsthaus gebaut
wurde. Summa summarum
1080 Quadratmeter Flache
umfasst das Anwesen an der
HauptstraBe gegeniiber der
Einfahrt in den Klosterhof.

GroBziigig priasentiert sich
das Restaurant. Frither als
Scheune genutzt, bietet die
mehr als sechs Meter hohe De-
cke ein besonderes Ambiente.
Ein Kamin, Geweihe von
Zehnendern und historische
Gewehre an den Winden
spannen einen Bogen zur eins-
tigen Nutzung. Modernes In-
terieur wie Kronleuchter aus
Edelstahl und Glas, Blicke ge-
wihrende Glasoffnungen zwi-
schen Gefachen und ein Auf-
bruch aus Stahl und Glas an-
stelle des Scheunentors setzen
moderne Akzente.

Was nicht ausgetauscht
werden musste, wurde weit-
gehend belassen. Gastronomi-
schen Anforderungen entspre-

Alte Scheune umgebaut
zum Restaurant

chend wurde beispielsweise
ein neuer SandsteinfuB3boden
verlegt, die originalen Steine
liegen nun restauriert in der
Eingangshalle des Hotels.
Ein groferer Service- und
Kiichenbereich und auch
mehr Personal sind Bestand-
teil ihres Konzeptes. Hochzei-

Gemiise und Obst der jeweiligen Saison

ALTMORSCHEN. Die Kiiche
der Raabes basiert auf Pro-
dukten der Gegend, ,und so
wird es bleiben“, betont Kii-
chenchef Thomas Raabe. Die
Produkte durch ganz Deutsch-
land transportieren zu lassen,
sieht er nicht ein. Das Wild
stammt von einem oOrtlichen
Forster, die Hithnchen kom-
men aus Eubach, geschlachtet
wird bei dem Altmorscher
Landwirt Brehm, von dem
Raabe auch Gemiise be-
kommt.

., Warum franzosischen Ka-
se, wenn wir hier zwei Kése-
reien haben?“, fragt der 42-
Jéhrige mit Blick auf Tim Treis
(Neumorschen) und den Hof-
laden Kirchhof-Oberellen-
bach. Die Eier kommen aus
Heinebach, Backwaren liefert
der Neumorscher Backer Sie-
bold. ,,Produkte aus der Regi-
on bieten die Chance, auf Qua-
litdt einzuwirken®, sagt der
Kiichenmeister. Flur ihn wer-
den beispielsweise die Gemii-
sesorten angebaut, die er sich
wiinscht.

Traditionelle Garmethoden
mit moderner Kochweise ver-

binden, beschreibt er seinen
Stil. Im Ratskeller wurde
streng deutsch gekocht, zu-
letzt hat er auch andere Lén-
der im monatlichen Wechsel
mit einem Meni aufgenom-
men.

,Man kommt an interna-
tionaler Kiiche nicht vorbei®,
sagt er heute. Mehr und mehr
mochte er die Kiiche ergénzen,
das aber ,,mehr iiber den Grad
der Verarbeitung oder die Ver-
edelung des Produkts*, natiir-
lich mit heimischen Zutaten.
In der Kiiche reagiert er auf
das, ,was die Saison hergibt®,
das heiflt beispielsweise: im
Dezember kein Spargel auf
der Speisekarte. Gewohnte
Standards wie Fisch, Gefli-
gelgericht und Schnitzel wer-
den bleiben, ebenso Wild; aber
auch diejenigen, die etwas au-
Bergewohnliches suchen, wer-

den flndig.
_ ,Der Gast muss immer auf
Uberraschungen gefasst

sein®, verspricht Berit Raabe.
Keiner muss mit Schlips und
Kragen kommen, das win-
schen die Raabes: ,Hier sind
alle Géste gern gesehen. (ZAL)

Die Pachter der Poststation Zum Alten Forstamt: Das Ehepaar Berit und Thomas Raabe teilt sich

die Aufgaben im neuen Haus. Thomas Raabe ist Kiichenchef, Ehefrau Berit kimmert sich um den

Service und das Landhotel.

ten, Catering und Partyser-
vice, diese Bereiche wollen sie
- als weitere Standbeine - aus-
bauen.Pichter der Poststation
Zum Alten Forstamt zu sein,
heiBit fiir sie, stdndig présent
zu sein. Mit ihren beiden Kin-
dern leben sie hier, schlieBlich
miisse man immer greifbar

sein in solch einem grofRen
Haus.

Selbst prisent sein, das
wollen sie, ob beim Biifett oder
im Service.

Sie fiihlen sich geehrt, wenn
Giste sagen ,wir gehen zu
Raabes“. Ein Objekt von die-
ser Art aufzubauen, betrach-
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ten sie als Herausforderung,
,eine, die es sich lohnt anzu-
nehmen*, sagt der Kiichen-
chef. Noch einmal haben sie
sich verdndert, die Raabes, ih-
rem Grundsatz aber sind sie
treu geblieben: , Wir machen
das mit Seele“, sagen sie wie
aus einem Munde. (ZAL)



